Gutedel

Die alteste Kulturrebe ist 5000 Jahre alt
Den besonderen Reiz der Weine ermdglicht der gescksneutrale Charakter der Gutedelrebe. Damit kommt
das Terroir in jedem Wein zum Ausdruck.

Die alteste Kulturrebe ist 5000 Jahre alt

Im Jahr 2000 feierte das Markgréaflerland im Stideddhs ein ganz
besonderes Jubilaum: die dort heimische Rebsorted8luwurde (etwa)
5.000 Jahre alt. Ihre Urheimat wird in Paléastinenuget, der Anbau am
mittleren Nil vor 5.000 Jahren gilt als verburgervhutet wird danach ei
Verbreitung an Romer und Griechen durch die seefaten Phonizier.
Anfang des 16. Jahrhunderts gelangte der Gutededrzdsische
Anbaugebiete. Stidwestlich von Méacon sollen die Rdde dem Ort
Chasselas angebaut worden sein, eine Erklarurdp&ibis heute in den
franzésisch sprechenden Anbaugebieten gangige &tSgthionym
Chasselas. Fest steht, dass auf deutschem Bodgaginn des 17.
Jahrhunderts Gutedel angepflanzt wurde, zuerstiirttdmberg und
Franken, ein Jahrhundert spéater in Sachsen unitlsidin Freiburg, de
heutigen Markgréflerland. Eine groRere Verbreiterfghr der Gutedel [
erst durch die Aktivitaten des Markgraf FriedriabnvBaden, der 1780 a
Vevey, einer bekannten Weinbaugemeinde am Gen&erBanzgut
einfuhrte.

Bedeutung

Als wohlschmeckende Tafeltraube wird der weilRe (dedrote) Gutedel weltweit angebaut. Fir die
Weinerzeugung spielt er in der franzdsisch spretdeschweiz eine dominante Rolle, in Stidosteurdpédig
"Madchentraube" als Gutedel-Spielart und auch isa&8 stehen einige wenige Weinberge. In Deutschland
konzentriert sich der Gutedelanbau nahezu aus8ticheauf das Markgraflerland zwischen Freiburg und
Schweizer Grenze. Dort sind 1.100 der 3.000 HeR&flache des Weinbaubereichs mit der altesterukale
bestockt. Die siidbadische Spezialitéat behauptetAimbauflache seit Jahrzehnten. Daneben steheaale-S
Unstrut noch 25 Hektar Weinberge, die mit Gutedssitbckt sind.

Anbau

Gutedelreben begniigen sich mit durchschnittlickeig@&tandorten, wollen allerdings vor zu kalten Véimd
geschitzt stehen. Bevorzugt eignen sich tiefgriedigcht zu trockene Boden, aber der Gutedel aeith auf
flachgriindigen Gesteinsverwitterungs- und auf Kétddn. Die Sorte ist relativ anféllig gegenliber Respora,
rotem Brenner, Traubenwickler und Stiellahme. Beiatiriher Reife und durchschnittlichem Mostgewtich
kénnen auf fruchtbaren Standorten 100 hl/ha erteiehden. Eine hdhere Qualitat lasst ein Abwanterierbst
zu, da die Beeren nicht sehr anfallig fur Faulimsl s

Ausbau/Geschmack

Der besondere Reiz der Weine ist der eher gesctenauakrale Charakter der Gutedelrebe. Damit komrasn d
jeweilige Terroir, Boden, Kleinklima und Lage desliRtlicks unverkennbar in jedem Wein zum Ausdrudk. D
meisten Gutedelweine werden zu leichten, suffigenkiveinen ausgebaut. Aber es gibt zunehmend
Spezialitdten im Pradikatsweinbereich, trockenen&/eilie mitunter durch den biologischen Saurealebai
besonders milde Art erhalten. Gutedelweine werdesehr bekdmmlich eingestuft.

Genuss

Die frischen Kneipweine schmecken jung getrunkerbasten, gehobenere Qualitaten haben ein gewisses
Alterungspotenzial von wenigen Jahren. Allerdingarkdie ausgesprochen niedrige Saure nicht so zur
Konservierung wie bei anderen Rebsorten beitragenZechweine werden gerne schon zum Frihschoppen
oder auch zur Vesper getrunken. Feine Gutedel-Wmagkeiten adéquat eine leichte Kiiche, z.B. Geriafit
Seefisch, oder auch zarte Késesorten. Die mildelé&riWeine pradestiniert den Gutedel zudem auctdiir
Weingenuss aul3erhalb des Essens.
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